
P O R T A F O L I O
María Lilia Jiménez Ríos  Portadora de Tradición Gastronómica certificada por el Ministerio de Cultura y Guardiana de Semilla Nativas  
Junto con su hija Yadira Jiménez Guía de turismo Profesional abren las puertas de su finca tradcional  en el año 2018  con el Empren-
dimiento  El Museo Campesino Gachancipá donde se encuentra la  Casa Museo de Vida Campesina registrada en la Red de Museos 
del Ministerio de Cultura, acompañada de una huerta orgánica certificada por la autoridad ambiental CAR  como Negocio Verde 
desde el año 2021. Generando así de manera cuidadosa el cultivo de las semillas de papas Nativas, algunas variedades de maíces, 
frijoles, habas y en especial los cubios amarillos entre otros productos que son llevados a la experiencia gastronómica que le 
permitió a doña Lilia en el mes de Enero del año 2024 ser ganadora del Premio Excelencias Turísticas en España en la Categoría 
turismo Gastronómico ocupando el primer lugar a nivel Iberoamericano. Formamos parte de la red de posadas Turísticas de Cundi-
namarca, desarrollamos turismo comunitario en Gachancipá integrando los artesanos de la vereda y algunos emprendedores con 
sus productos que ofertamos en la tienda del Museo.

Pasadía Para Familias o Grupos Empresariales 

Tarifa Adultos
Tarifa Niños mayores de 12 años 

$95.000
$48.000

Incluye: Refrigerio, Caminata, Almuerzo, visita Guiada en la Casa 

Museo, Taller de Semillas Nativas y la huerta orgánica. Actividad 

interactiva con las gallinas criollas, Experiencia de tejeduría en 

Lana de Oveja y la técnica de tejer en macramé.

Talleres Pedagógicos para Colegios
y Universidades

Tarifa $30.000

Incluye Actividades de Caminata acorde a las edades y condición 

física de los grupos, Visita Guiada en la Casa Museo, Taller de 

Semillas Nativas y la huerta orgánica, Experiencia gastronómica 

preparación de torta artesanal. Actividad interactiva con las 

gallinas criollas, Experiencia de tejeduría en Lana de Oveja y la 

técnica de tejer en macramé.

Experiencia Gastronómica Servicio
de Restaurante Previa Reserva 

Desde $50.000
incluye bebida natural y Postre.

Inmersión culinaria única de las manos que cultivan con amor y 

cuidado las semillas para obtener los mejores ingredientes 

locales frescos que dan los Sabores y aromas únicos de la 

gastronomía del Museo Campesino. 

Variedad de Sopas tradicionales Algunas forman parte del Libro 

Sabores de Cundinamarca.

-Parrillada de la Casa 

-Menú Para Vegetarianos

-Postres Especiales Cuajada con Melado, Fresas con Crema y 

-Quinua, Arequipe de Cubios.



Como Llegar

Alojamiento en Posada Turística y Camping Somos parte de la red de Posadas Turísticas

Guía turística de Cundinamarca

Agencias Aliadas

Hospedaje Rural Alojamiento con wifi gratis, Jardín con Terraza, 

Fogata en la noche, Parqueadero. Incluye Desayuno Campesino 

-Valor por persona $85.000 en la Posada

Servicio de Camping con fogata en la noche, una bebida caliente, 

servicio de baños, Parqueadero. $30.000 por persona

¡SOMOS PET FRIENLY!

Caminata a la Mina de Sal de Nemocón ó al Desierto de Checua.

Consulte la lista de todas las posadas disponibles en el siguiente enlace.

https://posadasturisticas.cundinamarca.gov.co/

Viaja por la tierra del condor en Colombia

https://www.detour.cundinamarca.gov.co/home

THE COLOMBIAN TRIP: IG @thecolombiantrip

ECOAVENTURAS EN BICI: IG @ecoaventurasenbici

EIWANNE EXPERIENCIAAS: IG @eiwanne_experiencia

ECOGLOBAL EXPEDITIONS: WEB www.ecoglobalexpeditions.com

DESIERTO DE CHECUA: WEB www.desiertodechecua.com

VIAJEROS CON ESTILO: IG @viajerosconestilo

ECOEXPERIENCIAS: IG @ecoexperiencias_travel

PANCHE EXPERIENCE: IG @pancheexperiences

 

Estacion
de Tren
Gachancipá

Central del Norte

Escuela
San José

Gusapan

Museo Campesino

Tres
Esquinas

Desde Bogotá, llegar a la estación del tren de Gachancipa 
Girar a la derecha tomar la vía vereda San José.

La vía recta donde finaliza girar a la derecha, pasar la escuela 
de la vereda San José y seguir la vía hasta donde encontrará 
un aviso Sector Gusapan Parte Alta.

Tomar esa vía a la izquierda subiendo al terminar la vía gira a 
la derecha y continuar derecho hasta encontrar el aviso Finca 
La Cabaña. Has llegado!


